SUPPEN

Hausgemachte Rindssuppe
angesetzte hausgemachte Suppe, serviert in der
Suppenkanne aus Rindsknochen mit Schnittlauch und

-
"
-

Frittaten

(auch gluten- und laktosefrei mdglich) @ @

oder Kaspressknoédel
6,80

Tagessuppe vegan @g‘]

je nach Saison und Lieferung
unser Service informiert euch sehr gerne

7,40

SRIUSKOGL

.

SRIUSKOGL

HAUPTSPEISEN
Rinderfilet Steak

bestes Filet Stlick vom Almochsen, der zarteste Cut vom
Rind, nahezu fettfrei, mild und nussigim Geschmack,
mit Rosmarin Erdapferl,
buntem Grillgemse und Pfeffersauce

120¢g 200g
37,50 46,50

Enten Confit
mit buntem Blattsalat mit Preiselbeer Dressing,

L w dazu gepickelte Blaubeeren-Honig-Senf Sauce
'; Geriucherte Fisch Schaumsuppe - und Calvados-Safran Apfel
von heimischen, fangfrischen StiRwasserfischen, o 20,20
< mit Forellen-Leberkase und frischen Krautern <
< 12.60 ~ Hirsch Ragout
v ’ v in kraftiger Rotwein-Schokoladen Sauce,
n Hirsch Kraft Briihe wn dazu bohmische Knédel, Apfelrotkraut und Preiselbeeren
- mit zweifach Ansatz, Liebstockelschaum ) 28,20
= und GrieRknodel Taler =
L 13,40 i Schwammerl Risotto
O o cremiges Risotto mit gewdirfelten und gebratenen
Gebéck Kréauterseitlingen mit knuspriger Petersilie
auch glutenfrei moglich @ und gehobeltem Parmesan
2,90 vegetarisch
18,90
VORSPEISEN '
mit gebratenem SiiBwasserfisch
Beef Tartar

von Hand geschnittenes Rindsfilet vom Almochsen, fein
mariniert mit Paradeisern, Paprika und rauchigem Whisky,
garniert mit hausgemachten Gewdrzgurken, frisch
geschnittenen Zwiebeln und Eigelbin
Gel-Textur mit getoastetem Weilbrot Vorspeise

Vorspeise 70 g. Hauptspeise 140 g
18,40 27,60

“Siriuskogl Langos vegan @@
fluffig gebackene Langosflade, mit Sauerrahm,
eingelegtem Gemdise, Gartengriin, gepopptem Mais,
Roter Ribe und Currymayo
13,20

Buchweizen - Kiirbis Salat vegan @?) @

lauwarmer mit Orange marinierter Buchweizen und
Baby Spinat, mit gepickeltem und confiertem
Hokkaido Kiirbis, dazu karamellisierte Kiirbiskerne,
" veganem Feta und Krauterol
-1y 4 14,40

je nach Tagesfang und Lieferung
34,00

Falafel & Kiirbis vegan @@ @

knusprige Falafelballchen in Kiirbis-Kichererbsen Curry
mit veganem Feta, frischen Krautern und Krauterol
18,70

Beilagensalat vegan @:@

kleiner bunter Blattsalat mit Balsamico Dressing
5,90

DESSERTS

Schoko Brownie **
himmlischer Schokobrownie mit Haselnlssen,
weilem Schokoschaum, Schokoladencremeeis und
frischen Friichten
12,80

“Pina Kogl ada“
vegan & glutenfrei @?) @
Panna Cotta auf Kokosmilch Basis mit gerdsteten
Kokosflocken dazu Ananasragout, karamellisierte Mandeln

und Rum-Rosinen Eis
9,80

Unsere Mitarbeiter:innen informieren dich gerne
tiber Allergene und Zutaten in unseren Gerichten.
Wenn du auf bestimmte Zutaten verzichten
mdchtest, sprich uns bitte an. Wir bemiihen uns,
im Rahmen unserer Mdglich-keiten auf deine
Wiinsche einzugehen.

Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben.

** Gluten und oder Lactosefrei méglich!

@@VEGAN @Glutenfrei
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