SRIUSKOGL

SUPPEN

Hausgemachte Rindssuppe
angesetzte hausgemachte Suppe, serviert in der
Suppenkanne aus Rindsknochen mit Schnittlauch und

Frittaten

(auch gluten- und laktosefrei mdglich) @ @

oder Kaspressknoédel
6,80

Tagessuppe vegan @@

je nach Saison und Lieferung
unser Service informiert euch sehr gerne

7,40

Gerducherte Fisch Schaumsuppe
von heimischen, fangfrischen StiBwasserfischen,
mit Forellen-Leberkdse und frischen Krautern
12,60

Geback

auch glutenfrei moglich @
2,90

GENUSSKARTE

VORSPEISEN

Beef Tartar
von Hand geschnittenes Rindsfilet vom Almochsen, fein
mariniert mit Paradeisern, Paprika und rauchigem Whisky,
garniert mit hausgemachten Gewdrzgurken, frisch
geschnittenen Zwiebeln und Eigelb in
Gel-Textur mit getoastetem Weillbrot Vorspeise

Vorspeise 70 g. Hauptspeise 140 g
18,40 27,60

“Siriuskogl Langos“ vegan @@

fluffig gebackene Langosflade, mit Sauerrahm,
eingelegtem Gemdse, Gartengriin, gepopptem Mais,
Roter Ribe und Currymayo
13,20

“Siriuskogl Haussulz”
vom Salzkammergut-Freilandschwein, mit gewrfeltem
Wourzelgemiise und Gewdrzgurken, in feiner Apfelessig-Kerndl-
Marinade, mit hauchdiinn geschnittenen frischen Zwiebeln, serviert
mit Backer-Schwarzbrot und Schmalz

13,40

“Stracciatella di Burrata“ @:@

cremiger Burrata auf buntem Paradeiser-Ragout mit
Orangendressing, Basilikum Ol und Geback

17,40

:

Unsere Mitarbeiter:innen informieren dich gerne
tiber Allergene und Zutaten in unseren Gerichten.
Wenn du auf bestimmte Zutaten verzichten
mdchtest, sprich uns bitte an. Wir bemiihen uns,
im Rahmen unserer Mdglich-keiten auf deine
Wiinsche einzugehen.

GENUSSKARTE

SRIUSKOGL

e
HAUPTSPEISEN =
Rinderfilet Steak

bestes Filet Stlick vom Almochsen, der zarteste Cut vom
Rind, nahezu fettfrei, mild und nussigim Geschmack,
mit Rosmarin Erdapferl,
buntem Grillgemuse und Pfeffersauce

120g 200g
37,50 46,50

Salzkammergut Lammbhiifte
leicht feiner Lammgeschmack, allerbeste Qualitat
gebraten, im eigenem samigen Safterl, mit cremigen
Siriuskogl Brennessel Spinat, Ribisel Vinaigrette
und aromatischen Krauter Cous Cous

28,20

Basilikum Risotto
cremiges Basilikum Risotto mit gehobeltem Parmesan,
frittiertem Rucola und confierten Paradeisern

vegetarisch @@

18,90

mit gebratenem SiiBwasserfisch
je nach Tagesfang und Lieferung
34,00

Gemiiseballchen vegan @:@

in Kichererbsen- Gemiiseragout,
dazu veganer Feta Kase und frische Krauter (glutenfrei

mdglich mit knusprigen Falafeln) 17,40

Beilagensalat vegan @@

kleiner bunter Blattsalat mit Balsamico Dressing
5,90

DESSERTS

Schoko Brownie **
himmlischer Schokobrownie mit Haselnissen,
weilem Schokoschaum, Schokoladencremeeis und
frischen Friichten
12,80

Gurken Sorbetto vegan @E‘

cremiges hausgemachtes Gurkensorbet mit frischen
Krautern und 4cl Gordon's Dry Gin
8,60

“Pifia Kogl ada“
vegan & glutenfrei @@ @
Sauerrahm - Kokos - Panna Cotta mit weil3er Schokoerde,

Marillen Roster und frischen Friichten
9,80

Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben.

** Gluten und oder Lactosefrei méglich!

@EVEGAN @Glutenfrei



